
項目 規格値 使用原材料

外観・性状 淡黄色の粉末

風 味
カムカム果汁特

有の風味
粒 度 48メッシュパス

95％以上

異 物 可視的異物を認めず

水 分 5.0％以下

塩 分

灰 分

ビタミンＣ 6.8％以上

備考

合成アスコルビン酸無添加

一般生菌数 1.0×103/ｇ以下 ＬＯＴの読み方

耐熱性菌数 ＬＯＴ：ＹＹＭＭＤＤ

大 腸 菌 群 陰性 西暦２０ＹＹ年ＭＭ月ＤＤ日

大 腸 菌 製造を示す

カビ・酵母 内容量 10kg

内 装 ナイロンポリ

砒 素 10ｐｐｍ以下 外 装 ダンボール

重 金 属 10ｐｐｍ以下 保管条件

乾燥した冷暗所

保証期間

製造工程 製造日より6ヶ月

受注から発送までの期間

ＧＭＯに関して

無し

アレルギーに関して

無し

包
装
形
態

原料 → 混合 → 濾過 → 粉化 → シフター

ポテトデキストロース
寒天培地培養法

カムカム果汁パウダー 規 格 書

品

質

規

格

モール法

直接灰化法

ＨＰＬＣ法

株式会社キノス
〒104-0041 東京都中央区新富1-16-9 5F

標準ＪＩＳ篩

TEL 03（3523）2745 FAX 03（3523）2746

ＢＧＬＢ法

有

害

物

質

目視検査

官能検査

硫化ナトリウム比色法

ＥＣ培地培養法

目視検査

常圧加熱乾燥法

測定方法

カムカムストレート果汁、デキストリン

→ 計量 → 包装 → 金属検知機 → 製品

↑品質検査 （Fe2.0､Sus2.5)

DDTC-Ag吸光光度法

（60ﾒｯｼｭﾊﾟｽ） （24ﾒｯｼｭﾊﾟｽ）

微

生

物

標準寒天平板培養法

〃 (100℃、10分)




